ANTHONY PEROL

BEAUJOLAIS BLANC
BIO

Perle Du Chateau Sesuo

Minéral et fruite | | Freshness and Minerality |

CERTIFIE

AGRICULTURE
BIOLOGIQUE

Volailles, poissons, fruits de mers,
viandes blanches, fromages de chevres,
pates pressees non-cuites, pates
pressées cuites, tartes desserts fruits
Température de service entre 9° et 11°

During the aperitif, with fish and
poultry.

Potentiel de garde 3 ans
Storage potential 5 years
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