LAURENT MOUTON

Laurent Mouton

Beaune
?Mécon

elLyon

Charcuterie, tourtes, volailles et viandes
grillées ou roties (sauf gibiers), tous les
fromages a pates molles.

Sol argileux
Altitude 220 metres
Exposées Sud

100% Pinat Noir
Vendanges manuelles

A déguster A déguster entre 14° et 16°

Potentiel de garde Entre 2 et 4 ans

Egrappage 100% - Cuvaison preé- dans de bonnes conditions

fermentaire a froid.

Fermentation entre 10 et 15 jours avec
controles automatiques des
températures - pigeages manuels
journaliers.

Décuvage avec pressurage
pneumatique.

Elevage 75 % fats de chéne pendant 8
mois.

70 u‘fb’w!

"N BOUTEILLE A LA PROT"

ZA Les Treilles 04 74 69 b3 82 - contact@terroirs-originels.com E

69430 Quincié en Beaujolais - France ~ www.terroirs-originels.com TERROIRS ORIGINELS

BEAUJOLAIS & MACONNAIS



https://www.terroirs-originels.com/

